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Intrant 1 Teintures

Cat. Danger Cause du danger Mesures de maitrise N°PrP Q1| Q2| Q3 | N°CCP
MCP | Toute contamination Achat aupres d'un fournisseur Etablissement et respect d’'une procédure 10 N _ _ _

initiale non qualifié d’achat (sélection des fournisseurs,

(m:ﬁroo‘rgamsmes Pas.WacEoTd BlaiFShira oS e:a‘bllsstemltlant de:gemﬂ:}:@ﬂo:s dehprodun

pa t.og';denes, v&zrr(.at, et le fournisseur quant a Ia et éventuellement de cahier des charges)

g?s.'cf' ets. FtJTOt uns qualité que vous exigez pour les

d,em_n_ec Al ts’ c|>lxmes teintures (les spécifications du

c?;lgmel na;re 8’7 produit ne sont pas établies ou

métaux lourds...) ? sont incomplétes)

C Dosage inconnu en Dosage variable d’'un lot de Préciser la concentration voulue dans la 10 O N 1

glycosides de flavonol
et/ou en lactones
terpéniques (dans
teinture de Ginkgo
biloba folium)

matiére premiére a 'autre

fiche de spécification.

Contréle de la concentration en glycosides
de flavonol et en lactones terpéniques

sur chaque lot de matiére premiére livré
(demander au fournisseur de réaliser une
analyse de la matiere premiere fournie

et de vous transmettre les résultats
d’analyse).

Veérifier a une fréquence définie que les
données fournies sont correctes.
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Intrant 2 Conditionnements : Flacons et bouchons
Cat Danger Cause du danger Mesures de maitrise N°PrP Q1 | Q2 N°CCP
MCP | Conditionnement - matériau non apte au contact Exiger que tout conditionnement soit apte 10 N

primaire non adapté
pour le produit

alimentaire
- matériau peu résistant

- conditionnement ne garantissant
pas une parfaite étanchéité (fuite de
liquide)

- conditionnement souillé

pour un usage dans l'industrie alimentaire.
Exiger le certificat de conformité du produit.

Préciser les qualités requises dans les
spécifications du produit




Code

Nom de I’entreprise ; . ) Date de rév. :
Etude HACCP : Analyse des dangers - Détermination des CCP —
Produit / Procédé : Mélange de produits liquides (teintures) Page
Etape 1 Réceptionner les matiéres premiéres
Cat. Danger Cause du danger Mesures de maitrise N°PrP Q1 Q2| Q3 | Q4 | N°CCP
MCP | Contamination Conditions de transport inadaptées | Préciser dans un cahier des charges 10 (0] N N _ _
Hes ERREERE : les conditions de livraison exigées :
; - matiére premiére en contact avec | - Au besoin, séparation effective entre
par divers R . X
des produits d’origines diverses ne | les denrées.
contaminants : i
! gzefgntf:\pt Ft’?is BoutEs Itgs garantes. | Nettoyage du moyen de transport
imiegHie:el.ae/proproie. a une fréquence déterminée +
- véhicule sale, en mauvais état, systématiquement apres transport de
inapproprié. produits contaminants
Controler visuellement les conditions
de transport lors de la réception des
produits
Le produit - erreur de livraison Comparer d'une part les données du 10 (0] N N

réceptionné ne
correspond pas au
produit commandé

- produit mal étiqueté

- dénomination du produit par le
fournisseur différente de celle de
votre entreprise.

bon de commande aux données du bon
de livraison du produit (ou tout autre
document d’accompagnement).

D’autre part, vérifiez la conformité de
I'étiqguetage du produit aux données du
bon de livraison.

Etablir une liste permettant de connaitre
les dénominations possibles du produit
: nom interne et nom donné par le
fournisseur
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Etape 1 Réceptionner les matiéres premiéres
Cat. Danger Cause du danger Mesures de maitrise N°PrP Q1| Q2| Q3| Q4 | N°CCP
MPC | Produit non - - conditionnements endommageés | Attribuer un statut de quarantaine a 10 O N N 1

conforme aux
spécifications

établies

Exemple : présence de bris de
verre, conditionnements sales,
non appropriés

- produit présentant une odeur ou
une couleur anormale

- contaminations M, P, C (voir
teinture : intrant 1 dans le
tableau)

tout produit réceptionné et n’autoriser
son utilisation qu’apres avoir vérifie
sa conformité par rapport a ses
spécifications :

- contréler visuellement le produit

- au besoin, échantillonner le produit et
procéder au contrble nécessaire

- contrdler la présence du certificat
d’analyse et comparer les résultats du
fournisseur avec les spécifications du
produit

- en cas de doute ou si nécessaire,
analyser la matiere premiere
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Etape 2 Stocker
Cat. Danger Cause du danger Mesures de maitrise N°PrP Q1| Q2| Q3| Q4 | N°CCP
MCP | Contamination par divers | Contamination par des nuisibles | Maitriser le plan de lutte contre les 2 (0] N N _ _
contaminants nuisibles
Contamination par Maitriser le plan de nettoyage et de 4 _ _
I'environnement (sols, murs, désinfection
étageres...)
Contamination croisée entre Ranger correctement les produits 1"
produits Fermer les emballages des produits
C Diminution des teneurs DLC ou DLUOQ dépassée ou Application des principes FEFO et 1" (0] N N
en substances actives trop longue FIFO
Respect de la DLC ou DLUO







